Lundi
3 aolt 2026

Mardi
4 aolt 2026

Mercredi
5 aolt 2026

Jeudi
6 aolt 2026

Vendredi
7 aolt 2026

Samedi
8 ao(t 2026

Dimanche
9 aolt 2026

MENUS DE LA SEMAINE

REPAS DU MIDI

REPAS DU SOIR

Salade de lentilles

Sauté de beeuf au romarin
Polenta
Petits pois

Clafouti aux cerises
(Suisse)*

Entrée ou soupe du soir

Poivron Farci }
Salade de batavia sauce balsamique

Fruit de saison en compote
(Suisse)*/(****)

Gaspacho

Filet de poisson a la Bordelaise
Crozet crémeux
Tomate aux herbes

Roulé a l'abricots
(Pacific nord est)**

Entrée ou soupe du soir

Salade de pates aux ceufs durs et
petits Iégumes

Yoghourt aux fruits

Cuiditées

Osso-Bucco a l'orange
Riz sauvage
Haricots verts

Creme catalane
(Suisse)*/(***+)

Entrée ou soupe du soir

Gratin de cottes de bettes
Gruyere rapé

Liégeois a la vanille

Salade de betteraves

Pilon de poulet grillée
Salade pates /tomates
et mozzarella

Petit pot de glace
(Suisse)*

Entrée ou soupe du soir

Cake au thon et olives
Salade de saison

Flan caramel
(Océan Indien, Ouest)**

Salade de pois chiches

Calamar a la romaine
Sauce tartare
Frites
Salade mélée

Bavarois

Entrée ou soupe du soir

Feuilleté au chevre
Coleslaw

Mousse au chocolat
(Indonésie )**

(Atlantique Nord-Est)**
Frisée a la Paysanne

Eminceé de porc au caramel
Péates a I'huile d'olives
Legumes asiatique

Tartelette citron
(Suisse)*/(****)

Entrée ou soupe du soir

Risotto aux asperges
Grana Padano

Fromage blanc au miel

Avocat aux crevettes

Veau a la Zurichoise
Pommes roties
Brocolis

Brownies et sa creme anglaise
(Suisse)*/(Norvege)**

Entrée ou soupe du soir
Lasagne au saumon et épinard

Yaourts assorti
(Norvege )**

* Provenance de la viande - ** Provenance des produits de la péche - **** Contient du porc
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